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Tu organises un événement pro ou en priveé et tu
souhaiterais qu’on s’occupe de régaler tes convives a bord
de notre magnifique foodtruck ? =

Pas de probléme, WE’VE GOT IT !

On se déplace dans toute la Belgique et toute la France. ()()

COMMENT;

- Formule dispo a partir de 30 personnes

» Tu choisis 1 ou 2 plats parmi le menu

» Tu peux méme compléter avec un amuse-bouche
ou un dessert

- On s’occupe de tout : vaisselles, serviettes...
Et toi ? Tu profites &

= Seul prérequis : disposer d’un endroit approprié
avec un raccordement électrique

DES QUESTIONS
®



AMUSE-BOUCHES 1,80 €/PIECE

CROQUETTES CHORIZO / CHEDDAR
CROQUETTES DE FROMAGE DE SAISON
CROQUETTES DE PARMESAN
CROQUETTES DE JAMBON IBERIQUE

PLATS

GUA BAO JAPONAIS
BRIOCHE CUITE EN VAPEUR / PORC CARAMELISE / NUOC MAM / SOJA / CAROTTE / CONCOMBRE / GRAINES DE SESAME TORREFIEES /
CACAHUETE / MENTHE / CORIANDRE

HOT DOG XXL
PAIN BUN LONG / SAUCISSE DU BOUCHER PORC & VEAU 180GR / GUACAMOLE / PICO DE GALLO / MAYO CITRON LIME /
SAUCE CHEDDAR / ECHALOTE FRITE / CIBOULETTE

CHICKEN CAESAR TORTILLAS
TENDERS DE POULET MAISON / CROUSTILLANT DE BACON / SALADE ROMAINE / CROUTON A L’AIL / PARMESAN /
DRESSING CAESAR MAISON

BURGER DE PULLED PORK
PAIN BUN BOULANGER / ECHINE DE PORC CUITE BASSE TEMP 7H / SAUCE BBQ MAISON / CHEDDAR ROUGE / OIGNON FRIT /
MAYO SRIRACHA AUX HERBES / COLESLAW SUD AMERICAIN / POTATOES AUX EPICES GRECQUES

SANDWICH RIO GRANDE
CIABATTA BOULANGERE / FAUX-FILET DE BEEUF 54° / KETCHUP DE PAPRIKA MAISON / PROVOLONE FUME / CHEDDAR ROUGE /
OIGNON PICKELS / CITRON LIME

CHILI CON CARNE
HACHE PORC & BEUF / TOMATE / OIGNON ROUGE / POIVRON ROUGE / HARICOT ROUGE / CREME FRAICHE / CITRON LIME / MAIS /
CHEDDAR ROUGE / CONDIMENT HERBES

KEFTA MAROCAINE
HACHE DE POULET / GINGEMBRE / RAS EL HANOUT / PAPRIKA FUME / CURRY JAUNE / CORIANDRE / BOUILLON COUSCOUS /
POIS CHICHES / COUSCOUS PERLE AUX LEGUMES

FOCACCIA DE COCHON FARCI
STRACCIATELLA / SALSA DE TOMATES SECHEES / MORTADELLE / PESTO DE ROQUETTE / HUILE D’OLIVE / PARMIGIANO-REGGIANO

CURRY DE VERT DE SCAMPIS OU DE POULET
LAIT DE COCO / HARICOT MANGE TOUT / COURGETTE / AUBERGINE / POIVRON VERT / CACAHUETE / SESAME / RIZ PARFUME /
CONDIMENT HERBE

NOS DESSERTS
4,90€/PIECE

POSSIBILITE DE PRODUIRE LES DESSERTS

EN VERSION « MIGNARDISES » (2,30€/PIECE)

TARTELETTE CITRON MERINGUEE
CREME CITRON / CITRON CONFIT / MERINGUE ITALIENNE

TARTELETTE POIRE
CREME D’AMANDE / POIRE POCHEE VANILLE / DECOR CHANTILLY

CHOU PRALINE
PATE A CHOU CRAQUELIN / CROUSTILLANT / CREME PRALINE

FINGER AU CHOCOLAT
BROWNIES AUX NOIX / CARAMEL ONCTUEUX / GANACHE AU CHOCOLAT

CHEESECAKE
SABLE SPECULOOS / MOUSSE DE CHEESECAKE CITRON VERT / COULIS DE FRUIT DE SAISON

LAUTHENTIQUE MOUSSE AU CHOCOLAT
TIRAMISU ESPRESSO / BOUDOIR



CATERING

Prestations grands eévénements

@@3@@@?8

Un heureux événement a féter ? Qu’il soit pro ou privé, en
petit comité ou en grande pompe, ton traiteur créatif
préféré a pile ce qu’il te faut

En fonction du nombre de convives et de tes envies, on
transforme ton event en un moment inoubliable.

Découvre nos formules

- SELECTION
A LA CARTE . EOOD

STANDS

*WALKING
DINER

~FULL
SUR-MESURE
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CATERING

Prestations grands événements

SELECTION
A LA CARTE

COMMENIT,

CAMARCHEE

Pas facile, hein, de choisir entre :
* N0OS amuses-bouches originaux
* nos sandwichs street food

* nos plats du monde

* nos plats cuisinés en live

* NoS desserts ? &

Rassure-toi, tout est possible

Avec cette formule, tu crées ton événement
comme tu ’entends !

DES QUESTIONS 7
®




MENU A LA CARTE

NOS CROQUETTES 25GR (1,80€/PIECE)
* CROQUETTES CHORIZO & CHEDDAR ROUGE

* CROQUETTES DE FROMAGE DE SAISON

* CROQUETTES DE JAMBON ESPAGNOL & PARMESAN

* CROQUETTES DE PULLED PORK 7H - SAUCE BBQ MAISON (2,00€/PIECE)
* CROQUETTES CREVETTES & BISQUE DE HOMARD (2,00€/PIECE)

* CROQUETTES DE RIS DE VEAU & JUS A LESTRAGON (2,00€/PIECE)

NOS AMUSE-BOUCHES ORIGINAUX (1,90€/PIECE)

* GRAVELAX DE SAUMON
CREME ISIGNY AOP / PICKELS / EUFS DE POISSON / GRENADES / AGRUMES / HERBES

* BIKINI SANDWICH
JAMBON ESPAGNOL / MOZZARELLA / POIVRE NOIR / BEURRE DE TRUFFE

* BEIGNET DE MOULES
MAYONNAISE CURRY / CITRON LIME

* NOTRE PULLED PORK 7H
MOUSSELINE DE POMME DE TERRE A L’AIL NOIR / PICKELS / HERBES

» NOTRE EFFILOCHE D’EPAULE D’AGNEAU CUITE AU BOUILLON INDIEN
TOMATES CERISES / NOIX DE CAJOU TORREFIEES / CORIANDRE

* HARENG FUME
POMME A HUILE / LEGUMES CROQUANTS

* SAMOUSSA DE VOLAILLE
FEUILLE DE BRICK / TOMATES SECHEES / FINES HERBES / FETA CHEESE

* ARANCINI
RISOTTO TRUFFE / EMULSION DE PARMESAN

* ACCRAS DE CABILLAUD
FINES HERBES / FLEUR DE PIMENT ANTILLAIS / SAUCE GRIBICHE

* TARTARE DE VEAU FACON VITELLO TONATO
MAYONNAISE AU THON / CONDIMENTS / HERBES

* GUEDILLE DE GAMBAS
MINI PAIN BUN SNACKE / BRUNOISE DE LEGUMES / MAYO AUX HERBES / CITRON LIME / HERBES

* MAKI DE CONCOMBRES
RILLETTE DE POULET AU CURRY / SESAME NOIR / HERBES



MENU A LA CARTE

* GUA BAO JAPONAIS 5,50€/Piéce
BRIOCHE CUITE EN VAPEUR / PORC CARAMELISE / NUOC MAM / SOJA / CAROTTE / CONCOMBRE / GRAINES DE SESAME
TORREFIEES / CACAHUETE / MENTHE / CORIANDRE

* HOT DOG XXL 10,50€
PAIN BUN LONG / SAUCISSE DU BOUCHER PORC & VEAU 180 GR / GUACAMOLE / PICO DE GALLO / MAYO CITRON LIME /
SAUCE CHEDDAR / ECHALOTE FRITE / CIBOULETTE

* CHICKEN CAESAR TORTILLAS 12,50€
TENDERS DE POULET MAISON / CROUSTILLANT DE BACON / SALADE ROMAINE / CROUTON A L’AIL / PARMESAN /
DRESSING CAESAR MAISON

* BURGER DE PULLED PORK 13,50€
PAIN BUN BOULANGER / ECHINE DE PORC CUITE BASSE TEMP 7H / SAUCE BBQ MAISON / CHEDDAR ROUGE /
OIGNON FRIT / MAYO SRIRACHA AUX HERBES / COLESLAW SUD-AMERICAIN / POTATOES AUX EPICES GRECQUES

* SANDWICH RIO GRANDE 13,50€
CIABATTA BOULANGERE / FAUX-FILET DE BEEUF 54° / KETCHUP DE PAPRIKA MAISON / PROVOLONE FUME /
CHEDDAR ROUGE / OIGNON PICKELS / CITRON LIME

* FOCACCIA DE COCHON FARCI 14,50€
STRACCIATELLA / SALSA DE TOMATES SECHEES / MORTADELLE / PESTO DE ROQUETTE / HUILE D*OLIVE /

PARMIGIANO-REGGIANO
* POLPETTE DELLA NONA 12,50€
FONDUE DE TOMATE SAN MARZANO / RISOTTO AU PARMESAN / BASILIC

* KEFTA MAROCAINE 13,50€
HACHE DE POULET / GINGEMBRE / RAS EL HANOUT / PAPRIKA FUME / CURRY JAUNE / CORIANDRE / BOUILLON
COUSCOUS / POIS CHICHES / COUSCOUS PERLE AUX LEGUMES

* RAMEN AUX GYOZAS « MAISON » 13,50€
RAVIOLE JAPONAISE / FARCE PORC ET VEAU / BOUILLON SHIITAKE / ALGUES / EUF DE SOJA / PAK CHOI / LEGUMES /
OIGNON NOUVEAU

* CHILI CON CARNE 13,50€
HACHE PORC & BEUF / TOMATE / OIGNON ROUGE / POIVRON ROUGE / HARICOT ROUGE / CREME FRAICHE / CITRON
LIME / MAIS / CHEDDAR ROUGE / CONDIMENT HERBES

* LAKSA SOUP 14,50€
SOUPE DE NOUILLE MALAISIENNE AU CURRY ROUGE / LAIT DE COCO/ LEGUMES / TOFU / FISHBALL / CREVETTES
SECHEES / CITRON LIME / ECHALOTE FRITE / NOUILLE DE RIZ

* CURRY DE VERT DE SCAMPIS OU DE POULET 14,50 € Scampis / 13,50 € Poulet
LAIT DE COCO / HARICOT MANGE TOUT / COURGETTE / AUBERGINE / POIVRON VERT / CACAHUETE / SESAME / RIZ
PARFUME / CONDIMENT HERBE



MENU A LA CARTE

Minimum 30 personnes

FORMULE MIXED GRILL - REMORQUE BBQ SMOKER

32,50€/P.PERS
MIXED GRILL : ACCOMPAGNEMENTS :
* PULLED PORK * COLESLAW SUD AMERICAIN

ECHINE DE PORC EFFILOCHEE
* MAC & CHEESE

* PULLED BEEF )
POITRINE DE BEUF EFFILOCHEE * POTATOES AUX EPICES GRECQUES
* SPARE RIBS * SAUCE BBQ MAISON

TRAVERS DE PORC MARINE
* KETCHUP DE PAPRIKA MAISON

* CHICKEN LEG

CUISSE DE POULET BASSE TEMPERATURE * MAYO SRIRACHA

* PICANIAH BLACK ANGUS
MARINADE CHIMICHURRI

FORMULE COCHON FARCI
18,50€/P.PERS

« COCHON ENTIER CUIT AU FOUR ET DEGLACE A LA BIERE TOUTES LES 30 MINUTES

* FARCE PORC ET VEAU
CARDAMOME, PISTACHE, ECHALOTE

* SERVICE DE L’ECHINE
DU JAMBON ET DE LA FARCE

* JUS DE COCHON MINUTE
* BUFFET D’ACCOMPAGNEMENT DE SAISON

FORMULE JAMBON A LA BROCHE
16,50€/P.PERS

« JAMBON ENTIER CUIT EN BASSE TEMPERATURE SOUS VIDE ET ROTI A LA BROCHE
* TRANCHE A LA MINUTE

* JUS DE COCHON MINUTE

* BUFFET D’ACCOMPAGNEMENT DE SAISON



MENU A LA CARTE

Minimum 30 personnes

FORMULE PATES DANS NOTRE POELE
PENTOLI DI LOLLI GIUSEPPE

* RIGATONI ALLA VODKA 12,50€
POULET BASSE TEMPERATURE / TOMATE / OIGNON / CREME / AIL / BASILIC / CHILI FLAKES / PECORINO ROMANO

° ORRECIETTE AU PESTO VERDE 12,50€
HACHE DE PORC ET VEAU / BROCOLINI / TOMATES CERISES / ROQUETTE / PORTOBELLO / PARMESAN

* PAPARDELLE DELLA NONA 13,50€
POLPETTE AL SUGO / BOULETTES DE VIANDE MOELLEUSES CUITES DANS UNE FONDUE DE TOMATE MAISON /
BASILIC / HUILE D’OLIVE / PECORINO ROMANO

* LINGUINE AUX COQUILLAGES 15,50€
BEURRE D’ORIGAN / VIN BLANC / ECHALOTE / TOMATES CERISES / HUILE D’OLIVES / PARMESAN / HERBES

FORMULE PAELLA - LIVE DANS SA POELE ESPAGNOLE

* PAELLA MIXTE 15€
POULET / GAMBAS / POULPE / MOULE / CALAMAR /CHORIZO / PETIT POIS / MANGE TOUT / POIVRON / OIGNON /
TOMATE / RIZ ARBORIO

FORMULE CHAR KWEY TEOW

* SAUTE DE NOUILLE MALAISIEN 14,50 €
SAUCISSE CHINOISE / GAMBAS / LEGUMES / MELANGE SOJA / GINGEMBRE / AIL NUOC NAM / HERBES AROMATIQUES

4,90€/PIECE

POSSIBILITE DE PRODUIRE LES DESSERTS
EN VERSION « MIGNARDISES » (2,30€/PIECE)

* TARTELETTE CITRON MERINGUEE / CREME CITRON / CITRON CONFIT / MERINGUE ITALIENNE

* TARTELETTE POIRE / CREME D’AMANDE / POIRE POCHEE VANILLE / DECOR CHANTILLY

* CHOU PRALINE / PATE A CHOU CRAQUELIN / CROUSTILLANT / CREME PRALINE

* FINGER AU CHOCOLAT / BROWNIES AUX NOIX / CARAMEL ONCTUEUX / GANACHE AU CHOCOLAT

* CHEESECAKE / SABLE SPECULOOS / MOUSSE DE CHEESECAKE CITRON VERT / COULIS DE FRUIT DE SAISON
* PAUTHENTIQUE MOUSSE AU CHOCOLAT

* TIRAMISU ESPRESSO / BOUDOIR
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FOOD
STANDS

COMMENT;

CAMARCHEE

C’est notre formule best-seller 3¢
L’idée ? Créer un univers culinaire varié,
fun et qui te ressemble.

Tes invités pourront choisir entre 2 ou 3 plats,
présentés dans plusieurs stands parmi notre
sélection de sandwichs, plats du monde et
plats cuisinés en live €

De quoi satisfaire toutes les envies " *

DES QUESTIONS 7
®




MENU FOOD STANDS

* GUA BAO JAPONAIS 5,50€/Piéce
BRIOCHE CUITE EN VAPEUR / PORC CARAMELISE / NUOC MAM / SOJA / CAROTTE / CONCOMBRE / GRAINES DE SESAME
TORREFIEES / CACAHUETE / MENTHE / CORIANDRE

* HOT DOG XXL 10,50€
PAIN BUN LONG / SAUCISSE DU BOUCHER PORC & VEAU 180 GR / GUACAMOLE / PICO DE GALLO / MAYO CITRON LIME /
SAUCE CHEDDAR / ECHALOTE FRITE / CIBOULETTE

* CHICKEN CAESAR TORTILLAS 12,50€
TENDERS DE POULET MAISON / CROUSTILLANT DE BACON / SALADE ROMAINE / CROUTON A L’AIL / PARMESAN /
DRESSING CAESAR MAISON

* BURGER DE PULLED PORK 13,50€
PAIN BUN BOULANGER / ECHINE DE PORC CUITE BASSE TEMP 7H / SAUCE BBQ MAISON / CHEDDAR ROUGE /
OIGNON FRIT / MAYO SRIRACHA AUX HERBES / COLESLAW SUD-AMERICAIN / POTATOES AUX EPICES GRECQUES

* SANDWICH RIO GRANDE 13,50€
CIABATTA BOULANGERE / FAUX-FILET DE BEEUF 54° / KETCHUP DE PAPRIKA MAISON / PROVOLONE FUME /
CHEDDAR ROUGE / OIGNON PICKELS / CITRON LIME

* FOCACCIA DE COCHON FARCI 14,50€
STRACCIATELLA / SALSA DE TOMATES SECHEES / MORTADELLE / PESTO DE ROQUETTE / HUILE D*OLIVE /

PARMIGIANO-REGGIANO

* CHILI CON CARNE 13,50€
HACHE PORC & BEUF / TOMATE / OIGNON ROUGE / POIVRON ROUGE / HARICOT ROUGE / CREME FRAICHE / CITRON LIME /
MATS / CHEDDAR ROUGE / CONDIMENT HERBES

* KEFTA MAROCAINE 13,50€
HACHE DE POULET / GINGEMBRE / RAS EL HANOUT / PAPRIKA FUME / CURRY JAUNE / CORIANDRE / BOUILLON COUSCOUS /
POIS CHICHES / COUSCOUS PERLE AUX LEGUMES

* RAMEN AUX GYOZAS « MAISON » 13,50€
RAVIOLE JAPONAISE / FARCE PORC ET VEAU / BOUILLON SHIITAKE / ALGUES / EUF DE SOJA / PAK CHOI / LEGUMES /
OIGNON NOUVEAU

* POLPETTE DELLA NONA 13,50€
FONDUE DE TOMATE SAN MARZANO / RISOTTO AU PARMESAN / BASILIC

* LAKSA SOUP 14,50€
SOUPE DE NOUILLE MALAISIENNE AU CURRY ROUGE / LAIT DE COCO/ LEGUMES / TOFU / FISHBALL / CREVETTES SECHEES /
CITRON LIME / ECHALOTE FRITE / NOUILLE DE RIZ

* CURRY DE VERT DE SCAMPIS OU DE POULET 14,50€ Scampis / 13,50€ Poulet
LAIT DE COCO / HARICOT MANGE TOUT / COURGETTE / AUBERGINE / POIVRON VERT / CACAHUETE / SESAME / RIZ PARFUME /
CONDIMENT HERBE



MENUFOOD'STANDS

Minimum 30 personnes

FORMULE MIXED GRILL - REMORQUE BBQ SMOKER
32,50€/P.PERS

MIXED GRILL :
* PULLED PORK
ECHINE DE PORC EFFILOCHEE

* PULLED BEEF
POITRINE DE BEUF EFFILOCHEE

* SPARE RIBS
TRAVERS DE PORC MARINE

* CHICKEN LEG
CUISSE DE POULET BASSE TEMPERATURE

* PICANIAH BLACK ANGUS
MARINADE CHIMICHURRI

FORMULE COCHON FARCI
18,50 €/P.PERS

* COCHON ENTIER CUIT AU FOUR ET
DEGLACE A LA BIERE TOUTES LES 30 MIN

* FARCE PORC ET VEAU
CARDAMOME, PISTACHE, ECHALOTE

* SERVICE DE LECHINE
DU JAMBON ET DE LA FARCE

* JUS DE COCHON MINUTE
* BUFFET D’ACCOMPAGNEMENT DE SAISON
* BUFFET D’ACCOMPAGNEMENT DE SAISON

FORMULE PATES DANS NOTRE
POELE PENTOLI DI LOLLI GIUSEPPE

* RIGATONI ALLA VODKA 12,50€
POULET BASSE TEMPERATURE / TOMATE / OIGNON / CREME /
AIL / BASILIC / CHILI FLAKES / PECORINO ROMANO

* ORRECIETTE AU PESTO VERDE 12,50€
HACHE DE PORC ET VEAU / BROCOLINI / TOMATES CERISES /
ROQUETTE / PORTOBELLO / PARMESAN

* PAPARDELLE DELLA NONA 13,50€
POLPETTE AL SUGO / BOULETTES DE VIANDE MOELLEUSES
CUITES DANS UNE FONDUE DE TOMATE MAISON /
BASILIC / HUILE D’OLIVE / PECORINO ROMANO

* LINGUINE AUX COQUILLAGES 15,50€
BEURRE D’ORIGAN / VIN BLANC / ECHALOTE / TOMATES
CERISES / HUILE D’OLIVES / PARMESAN / HERBES

ACCOMPAGNEMENTS :

» COLESLAW SUD AMERICAIN

* MAC & CHEESE

 POTATOES AUX EPICES GRECQUES
* SAUCE BBQ MAISON

* KETCHUP DE PAPRIKA MAISON

* MAYO SRIRACHA

FORMULE JAMBON A LA BROCHE
16,50 €/P.PERS

* JAMBON ENTIER CUIT EN BASSE TEMPERATURE
SOUS VIDE ET ROTI A LA BROCHE

* TRANCHE A LA MINUTE
* JUS DE COCHON MINUTE
* BUFFET D’ACCOMPAGNEMENT DE SAISON

FORMULE PAELLA -

LIVE DANS SA POELE ESPAGNOLE
15,00€/P.PERS

* PAELLA MIXTE
POULET / GAMBAS / POULPE / MOULE / CALAMAR /CHORIZO
/ PETIT POIS / MANGE TOUT / POIVRON / OIGNON / TOMATE
/ RI1Z ARBORIO

FORMULE CHAR KWEY TEOW

(SAUTE DE NOUILLE MALAISIEN)
14,50€/P.PERS

* SAUCISSE CHINOISE
GAMBAS / LEGUMES / MELANGE SOJA / GINGEMBRE /
AIL NUOC NAM / HERBES AROMATIQUES
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Prestations grands événements

COMMENT;

CAMARCH

Ex

Tu veux organiser un événement ou ca
discute, ca bouge, ca partage?

Cette formule est faite

pour toi M

DES QUESTIONS 7
®




MENUWALKING DINER

* CROQUETTE DE CHORIZO & CHEDDAR 60 GR 5,50€
COULIS DE POIVRON FUME / SALADE D’HERBES AROMATIQUES / MAYONNAISE SRIRACHA

* GRAVELAX DE SAUMON 5,50€
CREME ISIGNY AOP / AGRUMES / GRENADE / PICKELS / CIBOULETTE / EUF DE POISSON

* HARENG POMME A LHUILE 5,50 €
GRENAILLES FUMEES / LEGUMES CROQUANTS / HERBES

* ARANCINI DI MARE BY LEMON&FOOD 5,50€
RISOTTO ESPAGNOL / GAMBAS / POULPE / MOULE / CALAMARE / PETIT POIS / POIVRON ROUGE /
JUS DE MOULE AU SAFRAN

* NOTRE PULLED PORK 5,50€
PUREE DE CAROTTES EPICEE / SALADE DE PAK CHOT AUX HERBES / SAUCE BBQ MAISON / ECHALOTES FRITES

» ARANCINI A LA TRUFFE 5,50€
CREME DE VIEUX PARMESAN / CONDIMENTS VERTS

* SALSA DE TOMATES CERISES 5,50€
TOMATES SECHEES / STRACCIATELLA / JUS VERT DE BASILIC / MOUILETTE DE PAIN

* CROQUETTE DE RIS DE VEAU 6,50€
JUS A ESTRAGON

* (EUF PARFAIT 64° 6,50€
VELOUTE DE PETITS POIS / JARDINIERE DE LEGUMES VERTS / COMTE AFFINE 18 MOIS / JAMBON SAN DANIELE /
CROUTONS / HERBES

* KEFTA MAROCAINE 6,50€
HACHE DE POULET / GINGEMBRE / RAS EL HANOUT / PAPRIKA FUME / CURRY JAUNE / CORIANDRE / BOUILLON
COUSCOUS / POIS CHICHES / COUSCOUS PERLE AUX LEGUMES

* CEVICHE DE DORADE 6,50€
VINAIGRETTE AUX AGRUMES / TOMATES CERISES / REDUCTION DE BALSAMIQUE / CONDIMENTS HERBES

* CURRY DE VERT DE SCAMPIS OU DE POULET 6,50€
LAIT DE COCO / HARICOT MANGE TOUT / COURGETTE / AUBERGINE / POIVRON VERT / CACAHUETTE / SESAME / RIZ
PARFUME / CONDIMENT HERBE

* RAMEN AUX GYOZAS « MAISON » 6,50€
RAVIOLE JAPONAISE / FARCE PORC ET VEAU / BOUILLON SHIITAKE / ALGUES / PAK CHOT / LEGUMES / HERBES

* TARTARE DE THON ROUGE 7,50 €
HUILE DE PEPIN DE RAISIN / SOJA / SESAME / CORIANDRE / JEUNES OIGNONS / OIGNON ROUGE / CITRON LIME /
RADIS / SALADE D’HERBES

* DOS DE CABILLAUD 7,50€
VELOUTE D’ASPERGES / CHORIZO / ASPERGES GRILLEES / (EUF DE SAUMON / POUSSE DE PETITS POIS

* CARPACCIO DE VEAU 7,50€
VITELLO TONATO / THON / CAPRES / TOMATES CERISES / CONDIMENTS

« EFFILOCHE DE CUISSE DE CANARD 7,50 €
PUREE DE BUTTERNUT / SAUCE BIGARADE / AIL CONFIT

* PICANHA BLACK ANGUS 8,50€
BRUNOISE DE POMMES DE TERRE AUX EPICES GRECQUES / SALSA DE TOMATES / YAOURT ACIDULE
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Prestations grands événements

COMMENT;

CAMARCHEE

Un grand événement se prépare ? <~

Tu as une idée bien précise en téte (ou pas!)
mais elle ne rentre dans aucune de nos
formules ? NO STRESS =

On se pose ensemble, on écoute tes envies,
et on créé un event 100% toi.

Le sur-mesure... pour de vrai ! M

DES QUESTIONS 7
®




Entrees

Plats

Desserts
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QUEIGS

Tu recois a la maison ou dans ton entreprise et

tu as envie de voyager sans quitter ta chaise ? &
On te propose une dizaine de plats aux saveurs du
Monde @ servis dans des woRs ou bains-marie.

COMMEN,

« Formule dispo pour max 30 personnes
« Tu choisis parmi la sélection de plats

. On te fournit les wokRs, tu auras juste a venir
les chercher et les brancher

- On s’occupe de tout : vaisselles, serviettes...
Et toi ? Tu profites &

- Seul prérequis : disposer d’un endroit approprié
avec un raccordement électrique

DES QUESTIONS
®




POLPETTE DELLA NONA

FONDUE DE TOMATE AU BASILIC / RISOTTO AU PARMESAN / BRUNOISE DE SOFRITO / PECORINO ROMANO

MACARONI A LA TRUFFE
JAMBON ITALIEN / PESTO DE ROQUETTE / TOMATES CERISES / CONDIMENTS HERBES

RIGATONI AU POULET
CREME DE CHORIZO DOUX / SALSA TOMATE ET POIVRON / PARMESAN / CONDIMENTS HERBES

GNOCCHIS A LA TOMATE
SAUCISSE TOSCANE / LEGUMES / FENOUIL / MOZZARELLA DI BUFALA / BASILIC / PARMESAN

STROZZAPRETI A LA CREME CITRON
PETIT POIS / PANCETTA / POIREAUX / PARMESAN

COUSCOUS AUX KEFTAS DE POULET
MERGUEZ / LEGUMES COUSCOUS / BOUILLON COUSCOUS / POIS CHICHE / CONDIMENTS HERBES

SAUTE DE PORC ASIATIQUE
NOUILLE UDON / SOJA / SHITAKE / LEGUMES / BOUILLON ASIATIQUE / SESAME / CONDIMENTS HERBES

CHILI CON CARNE
RIZ PARFUME / POIVRON / OIGNON ROUGE / HARICOT ROUGE / MATS / CREME EPAISSE / CITRON LIME / CONDIMENT HERBES /
GALETTE DE MAIS

LINGUINE AUX CHAMPIGNONS
CREME DE PARMESAN / TOMATES CERISES / HERBES AROMATIQUES / BRUNOISE DE LEGUMES

CURRY VERT DE SCAMPIS OU POULET
LAIT DE COCO / LEGUMES / RIZ PARFUME / CACAHUETE / CONDIMENTS HERBES / SESAME



HELLO@LEMONFOOD.BE

NOS ATELIERS :
RUE VALEMPREZ 61, CELLULE B16, A DOTTIGNIES

TEL : +32(0) 479/22.21.07

SUIS-NOUS ! o
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